
UNCONVENTIONAL SUMMER TEA

Terrina di carne secca ticinese e Gruvyère DOP

Rollè di crespella con salmone affumicato e formaggio cremoso

Bruschetta ai pomodorini marinati

Bonbon al Büscion di capra, limone, olive e capperi

Preparati artigianalmente dai nostri pasticcieri

e serviti con una bevanda a tua scelta:

Scones all’uvetta caldi con gelato alla vaniglia

Tartelletta con crema pasticcera e frutta di stagione

Bignè al caramello salato e cremoso alla nocciola

Panna cotta al lime e fragola

Raffaello

Mousse di mandorla e gelatina di albicocca

SCONES APPENA SFORNATI

ASSORTIMENTO DI PASTICCERIA

SELEZIONE DI DELIZIE SALATE

In caso di intolleranze o allergie la preghiamo di informare il servizio. If you have any allergies or intolerances, please inform a member of the team.

UNCONVENTIONAL SUMMER TEA

Handcrafted by our pastry chefs

and served with your drink:

Terrine of Ticino dried meat and Gruyere PDO

Crêpe roulade with smoked salmon and cream cheese

Bruschetta with marinated cherry tomatoes

Bonbon with goat Büscion, lemon, olives and capers

Warm raisin scones with vanilla ice cream 

Tartlet with custard cream and fresh fruit

Bignè puff pastry with salted caramel and hazelnut cream 

Cream pudding with strawberry and lime

Raffaello

Almond Mousse and apricot jelly

HOME-BAKED SCONES

SELECTION OF SAVORY DELICACIES

HANDPICKED VARIETY OF PASTRIES 

Unconventional Summer Tea  CHF 39.00
Champagne Summer Tea  CHF 46.00

Cocktail Summer Tea CHF 49.00

Unconventional Summer Tea  CHF 39.00
Champagne Summer Tea  CHF 46.00

Cocktail Summer Tea CHF 49.00


