
 

 
 

 
 

 

 

 

 

   

  

  

 

 

  
Bar 

La Loggia 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

La Loggia  
Salon apéritif 

  

 

 

Venez découvrir la loge de notre restaurant la TOSCA dans 

le petit salon caché de notre palace de poche.  

 

Véritable petite cave à vin, la Loggia  vous propose une 

splendide sélection de vins italiens et de cocktails réalisé 

par le Chef Sommelier de la Tosca Erik Seillier. 

 

Accompagnez votre verre d’un assortiment imaginé et Chef, 

Raffaele de Mase et son équipe ! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aperitif à l’Italienne – Menu 
du Mardi au Samedi 

de 17h30 à 19h30 

 

 

 

Dégustation de Caviar de chez Kaviari 

Degustazione di Caviar da Kaviari 
€ 90,00 Caviar Osciètre (30g) 

€ 50,00 Caviar Bauri (15g) 

 

 

 

Surprise locale veggie 

Sorpresa locale vegetariana 
€ 15,00 

 

 

 

Focaccia des Pouilles de la pâtissière 

Focaccia pugliese di Teresa 
€ 15,00 

 

 

 

Jambon dall’Ava San Daniele du Frioul – 24 mois 

Prosciutto dall’Ava San Daniele del Friuli – 24 mesi 
€ 20,00 par portion (a porzione)  

 

 

 

Sélection de fromages italiens et locaux 

Selezione di formaggi italiani e locali 
€ 20,00 par portion (a porzione) 

 

 

 

L’écrin de la Loggia 

Lo scrigno della Loggia 

Une boîte à surprise de mignardises sucrées et salées 

Una scattola sorpresa di mignardise dolci e salati 

pour 2 (per 2) 
€ 28,00 

 

 
 

Carte créée par notre Chef Raffaele de Mase et son équipe 

 

 



 

 

 
 
 

 

Sélection de Champagne 
Au verre 

 

Champagne Taittinger Brut réserve 
12cl  € 22,00 

 

Champagne Taittinger Rosé prestige 
12cl  € 26,00 

 

 

Sélection de Vins Italiens 
Au verre 

 

 

Vins Blancs 

 
 

Etna Bianco DOC « Alta Mora »  

CUSUMANO, Carricante, 2021  
12cl  € 20,00 

 

Chardonnay des Pouilles 

TORMARESCA, 2021 
12cl  € 12,00 

 

Nasco di Cagliari DOC « Iselis » 

ARGIOLAS, Nasco, Vermentino 2021 
12cl  € 16,00 

 

Vins Rouges 

 

Toscano Rosso IGT  

Sangiovese, Canaiolo, Colorino, Malvasia Nera  
12cl     € 12,00 

 

Chianti DOCG  

Sangiovese , Colorino  
12cl     € 14,00 

 

Montello Asolo DOC « Phigaia » 

SERAFINI VIDOTTO, Cabernet franc Cabernet 2020 

Sauvignon, Merlot 
12cl     € 16,00 

 

Plus de vins disponibles à la bouteille sur la carte des vins de TOSCA 

 
Carte créée par notre Chef sommelier  

Erik Seillier 



Sélection de Cocktails  
 

ITALICUS Spritz* 

Italicus, Prosecco, Perrier 
12cl  € 16,00 

 
 

Espresso Martini 

Café, Vodka, Kahlua & gouttes de Grappa de Poli Bianca 
7cl  € 18,00 

 
 

Negroni* 

Gin Poli Marconi 46, Campari, Vermouth  
7cl  € 18,00 

 
 

Margarita all’Italiana 

Limoncello de Amalfi, Tequila, lemon, triple sec & gouttes 

de vinegaire de citron vert Il borgo Balsamico 
7cl  € 18,00 

 
 

 

* Cocktails disponibles en version sans alcool 

 

LUMIERE SUR CASA POLI 
 

Erik a choisi Casa Poli, l'une des plus anciennes maisons de 

distillation pour vous faire découvrir l'une des meilleures 

Grappas et distillats & liqueurs d'Italie. 

 

 

Grappa Bianca 
4cl  € 14,00 

 

Grappa Sarpa di Poli Oro 
4cl  € 20,00 

 

Grappa Sarpa Cleopatra 
4cl  € 18,00 

 

Grappa di Sassicaia 
4cl  € 35,00 

 

 

Liquor Elisir Prugna 
4cl  € 15,00 

 

Limoncello Elisir Limone 
4cl  € 13,00 

 

Whisky Segretario di Stato 
5cl  € 25,00 

 
Carte créée par notre Chef sommelier  

Erik Seillier 
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