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San Valentino
M E N Ù

Flûte di Benvenuto al Pomme Bar accompagnato da
delicatezze del nostro Chef Francesco

Piccolo Wellington di tonno rosso

Cannolo di San Pietro
 con mousse di baccalà e perle di patate

Caffè e petit fours 

€95,oo p.p. Iva inclusa

MENU’ di MAREMENU’ di MARE

Risotto al placton con crudo di scampi al pepe limonato

Cuore di cioccolato bianco
 con fondente ai frutti esotici e croccante di mandorle      

Trebbiano D’Abruzzo DOC Gianni Masciarelli
Montepulciano D’Abruzzo DOC Gianni Masciarelli

Acqua Lurisia Naturale e Frizzante

maitre@parcodeiprincipi.com - +39 0685442177



San Valentino
M E N Ù

Flûte di Benvenuto al Pomme Bar accompagnato da
delicatezze del nostro Chef Francesco

Tartare di manzo di Fassona
con insalata di ceviche di passion fruit e tuorlo

croccante

Caffè e petit fours 

€95,oo p.p. Iva inclusa

MENU’ di TERRAMENU’ di TERRA

Cuore di cioccolato bianco
 con fondente ai frutti esotici e croccante di mandorle      

Trebbiano D’Abruzzo DOC Gianni Masciarelli
Montepulciano D’Abruzzo DOC Gianni Masciarelli

Acqua Lurisia Naturale e Frizzante

maitre@parcodeiprincipi.com - +39 0685442177

Raviolo del plin al cacao, ripieno di crema fondente di
Parmigiano, servito con quenelle di ragù di cinghiale                                                               

Angus di manzo al Moho con insalata di lenticchia
Beluga e carciofo alla Romangiudea


