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Our '
Autumn-Winter menu selections







Cannclla - Cinnamon @

Mazzancolle al vapore con crema di sedano rapa al lime e insalatina di mele croccanti alla cannella
Steamed tiger prawns with lime celeriac cream sauce and cinnamon crispy apples salad
Trofie di grano duro con datterino, asparagi e ragu di ricciola

Durum wheat “trofie” pasta with cherry tomatoes, asparagus and amberjack ragout sauce

Medaglione di vitella in sfoglia di melanzane con gnudi di ricotta al ginepro

Medallion of veal wrapped in layered eggplants with juniper ricotta cheese dumpling

Millefoglie con frutti di bosco e crema chantilly

Millefoglie with wild berries and chantilly cream

Caffé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 120,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 151,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” 2 bottiglia

Euro 171,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 120.00 = Per person excluding wines

Euro 151.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 171.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



/cnzero - Ginger @

Flan di carcioti con tonduta di pecorino romano e uova di quaglia
Artichoke flan with “pecorino romano” cheese fondue and quail egg
Cannoli di pasta fresca con borragine e crema di ricotta al tartufo nero pregiato

Homemade “cannoli” pasta filled with borrage in a ricotta-cheese cream sauce and black summer truffle
P g

Carré d’' agnello con radicchio trevigiano zucca allo zenzero e salsa profumata al timo
J J P

Rack of lamb with trevisan’ red chicory, ginger pumpkin and thyme sauce

"Perla Rossa" bavarese di lampone e lime

"Perla Rossa" bavarian of raspberry and lime

Caftfé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 115,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 146,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” V2 bottiglia

Euro 166,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 115.00 = Per person excluding wines

Euro 146.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 166.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Ginepro - Juniper @

Astice blu al vapore con asparagi verdi e pomodorini arrostiti
Steamed blue lobster with green asparagus and roasted cherry tomatoes

Fagottini di pasta fresca con ftarcia di cernia e crema di topinambur alla mentuccia romana

Homemade “tagottini” pasta filled with grouper and roman mint Jerusalem artichokes cream sauce

Filetto di dentice al tegame con bietoline calamaretti e patate novelle arrostite al rosmarino

Sauté sea-bream fillet with beet greens, baby squids and roasted rosemary new potatoes

Baba con zuppetta di frutti di bosco e gelato al pistacchio di Bronte

Baba with wild berries and Bronte's pistachios ice-cream

Caftfé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 125,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 156,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” %2 bottiglia

Euro 176,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 125.00 = Per person excluding wines

Euro 156.00 = 2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 176.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Dragoncello - Terragon@

Stracciatella di burrata di Andria con alici del Cantabrico e fiori di zucca
Andria’s burrata cheese with Cantabrian anchovies and zucchini flowers
Fusilli di Gragnano con astice blu, zucchine e i suoi fiori, bottarga di muggine

Fusilli pasta from Gragnano with blue lobster, zucchini and their flowers, dried mullet roe

Filetto di pescatrice lardellata con ceci di Spello e verdure di campo brasate

Monktish roasted & wrapped in lard with Spello’s chickpeas and field greens

"Tambourin" di fragole, con salsa alla vaniglia

"Tamburin” with strawberries and vanilla sauce

Caffé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 125,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 156,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” %2 bottiglia

Euro 176,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 125.00 = Per person excluding wines

Euro 156.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 176.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Aoro - Laurc! &

Capesante alla provenzale con salsa al curry e frutta tropicale
Scallops Provencal style in curry sauce and tropical fruits

Risotto con carciofi, triglie di scoglio e calamaretti baby al cedro siciliano
Risotto with artichokes, red mullet and baby squid with Sicilian citron

Spigola di mare con radicchio trevigiano, asparagi croccanti e scampi al lime
Sea-bass with Trevisan red chicory, crispy asparagus and lime scampi

Crostatina di fragoline di Nemi con sorbetto al limone
Nemi's wild strawberries tart with lemon sorbet

Catte o infusi
Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 130,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 161,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” %2 bottiglia

Euro 181,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 130.00 = Per person excluding wines

Euro 161.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 181.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



M@

Softtiato di asparagi verdi, rosso d'uovo croccante al tartufo nero pregiato
Green asparagus flan, crispy egg yolk and black summer truttle

Viclissa - [.emon Be

Panzerotti di melanzane con ricotta affumicata e pomodorini arrostiti

Panzerotti pasta filled with eggplant with smoked ricotta cheese and roasted cherry tomatoes

Filetto di vitella con carciofi, speck e tortino di carote alla melissa

Medallion of veal with artichokes, speck and lemon balm carrot dumpling

Crumble alle mandorle con ananas caramellata e gelato al curry

Almonds crumble with caramelized pineapple and curry ice-cream

Caftte o intusi
Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 110,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 141,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ¥ bottiglia

Euro 161,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 110.00 = Per person excluding wines

Euro 141.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 161.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Rosmarino - Rosemary @

Gamberi rossi al vapore con germogli di spinaci, guanciale croccante e salsa cesar
Steamed king prawns with spinach sprouts, crispy bacon and caesar sauce
Risotto con zucchine tiorite, frutti di mare e gamberi rossi

Risotto with zucchini tlowers, sea food and king prawns

Filetto di pezzogna con pane bruscato, fagiolini corallo e patate novelle allo zatterano

Ponza sea-bream wrapped bruschetta, mangetout and sattron new potatoes

“Settimo cielo” cioccolato con bavarese alla nocciola e pepite d'oro

“Seventh heaven” chocolate, hazelnuts heart and gold nuggets

Caffé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 130,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 161,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ¥z bottiglia

Euro 181,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 130.00 = Per person excluding wines

Euro 161.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 181.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Terrina di zucchine e melanzane con robiola al basilico e pomodorini canditi
Terrine of zucchini and eggplants with robiola basil cheese and caramelized cherry tomatoes

Risotto con zucca Mantovana, Castelmagno e riduzione al Porto

Risotto with Mantova pumpkin, with Castelmagno cheese sauce and Porto wine reduction

Rombo chiodato con carcioti alla menta, indivia brasata e patate novelle

Turbot and artichokes with mint, braised endive and potatoes

Crostatina di mele con streusel di mandorle e gelato alla vaniglia

Apple tart with almonds streusel and vanilla ice-cream

Caftfé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 115,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 146,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” 2 bottiglia

Euro 166,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 115.00 = Per person excluding wines

Euro 146.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 166.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Rabarbaro - Rhubarb @

Cannoli croccanti di polenta con carciofi alla menta e ricotta affumicata alla brace
Polenta crispy cannoli, mint artichokes and grilled smoked ricotta cheese
Orecchiette di pasta fresca con melanzane e mozzarella di butala, profumate al basilico

Homemade “orecchiette” pasta eggplants and basil flavored mozzarella cheese

Guancia di vitella cotta a bassa temperatura con mele verdi e tortino di carote allo zenzero

Veal cheek cooked at low temperature with green apples and ginger carrot flan

Mont-blanc di castagne con creme-briilée alla vaniglio

Mont-blanc chestnuts and vanilla créme-brilée

Caffé o infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Euro 110,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 141,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ¥ bottiglia

Euro 161,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e
canapes Euro 110.00 = Per person excluding wines

Euro 141.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 161.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Salvia - Sage@

Flan di carcioti con fonduta di pecorino romano e uova di quaglia

Artichoke flan with “pecorino romano” cheese tondue and quail egg

Orecchiette di pasta fresca con melanzane, mozzarella di bufala profumate al basilico

Homemade “orecchiette” pasta eggplants and basil flavored mozzarella cheese

Faraona in sfoglia di patate con scapece di zucchine e riduzione di aceto balsamico

Guinea fowl in potato putt pastry with marinated zucchini and balsamic vinegar

"Milletoglie” con trutti di bosco e crema chantilly

"Millefoglie" with wild berries and chantilly cream

Caftfé o infusi

Pasticceria Mignon

Coftfee or tea
Mini Pastries

Euro 115,00 = Per persona esclusi i vini

Euro 146,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” 2 bottiglia

Euro 166,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 115.00 = Per person excluding wines

Euro 146.00 = %2 bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”

Euro 166.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



RESTAURANT - ROMA

@ emirabellerestaurant
o Mirabelle Splendide Restaurant

Mirabelle Restaurant
Hotel Splendide Royal

Via di Porta Pinciana

14 00187 Roma, Italy

T. +39 0642168838

www.mirabelle.it



https://www.instagram.com/mirabellerestaurant/
https://www.instagram.com/mirabellerestaurant/
https://www.facebook.com/MirabelleSplendideRestaurant/
https://www.facebook.com/MirabelleSplendideRestaurant/
mailto:info@mirabelle.it
http://www.mirabelle.it/
http://www.mirabelle.it/

