
Our Spring-Summer menu selections



Pietre

-

Stones

Preziose

Precious



Homemade cannoli pasta with roman ricotta cheese, borage and creamy of parmesan and summer  truffle

Faraona in sfoglia di patate con Scapecedi zucchine e riduzione di aceto balsamico

Guinea-fowl in potato puff pastry with marinated zucchini and balsamic vinegar

Millefoglie con frutti di bosco e crema chantilly

Millefoglie with Wild Berries and Chantilly Cream

Caffè o infusi 

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Zaffiro -Sapphire
Carpaccio di baccala di Morro con insalatina di fagiolini e patate novelle al curry
Morro’s salt cod carpaccio with green beans salad and curried new potatoes

Cannoli di pasta fresca con ricotta romana, borragine, cremoso di parmigiano e tartufo nero estivo

Euro 110,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 141,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 161,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 110.00 = Per person excluding wines 
Euro 141.00 = ½ bottle per person wines included from the “Mirabelle Cave”
Euro 161.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes 



Smeraldo -Emerald
Tartelletta di asparagi e porri con crema di robiola e gocce di mosto d’uva
Leek and asparagus tart with cream of robiola cheese and drops of grape must

Homemade panzerotti pasta with aubergines, grilled ricotta cheese and candied cherry tomatoes

Spigola di mare con caponata di verdure e salsa ai frutti di mare
Sea bass with vegetables caponata and seafood sauce

"Perla Rossa" Bavarese di lampone e lime

"Perla Rossa" Bavarian of raspberry and lime

Caffè o Infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Panzerotti di pasta fresca con melanzane, ricotta alla brace e pomodorini canditi

Euro 120,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 151,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 171,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 120.00 = Per person excluding wines 
Euro 151.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 171.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes 



Diamante -Diamond

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Clafoutis di ciliegie con gelato al pistacchio di Bronte
Cherries clafoutis with Bronte’s pistachios ice-cream

Bavarese di mozzarella di bufala al pesto leggero con zuppetta di datterino e croccantelladi olive taggiasche
Buffalo mozzarella with light pesto and tomatoes soup with crunchy olives

Risotto with green asparagus saffron and caciocavallocheese

Medaglione di capesante in crosta di olive taggiasche con mange-tout, pomodoro arrostito e cipolline condite

Caffè o Infusi

Risotto con asparagi verdi, pistilli di zafferano e caciocavallo Podolico

Scallops medallion in a olives crust with mange-tout, roasted tomato and candied small onions

Euro 120,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 151,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 171,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 120.00 = Per person excluding wines 
Euro 151.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 171.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes 



Rubino -Ruby

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Soffiato al Parmigiano Reggiano con crema di piselli e rosso d’uovo croccante
Parmesan flan with green peas cream and crispy egg yolk

Homemade “Cappellotti” pasta filled with seabass and tomatoes hunter’s style

Carrè d’agnello con cotoletta di carciofi alla menta, patate viola arrostite e salsa allo zenzero
Rack of lamb with cutlet of mint artichokes roasted purple potato and ginger sauce

Babà con zuppetta di frutti di bosco e sorbetto al melone

Babà with wild berries soup and melon sorbet

Caffè o Infusi

Cappellotti di pasta fresca con farcia di spigola e crudaiola di datterino alla cacciatora

Euro 120,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 151,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 171,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 120.00 = Per person excluding wines 
Euro 151.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 171.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold



Topazio -Topaz
Terrina di zucchine romane e melanzane con provola e pesto leggero al basilico
Terrine of zucchini and eggplants with provola cheese and light basil pesto

“Mezzo pacchero” pasta with Sauris’spork cheek with fresh tomatoes and Brunelli’s pecorino cheese

Filetto di vitella con mange-tout, tortino di rape rosse, salsa al lemongrass
Filet of veal in lemon grass sauce with mange-tout and beetroots pie

"Settimo Cielo" cioccolato con cuore di nocciola e pepite d'oro

“Seventh heaven” chocolate, hazelnuts heart and gold nuggets

Caffè o Infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Mezzo pacchero con guanciale di Sauris pomodorini freschi e pecorino Brunelli

Euro 120,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 151,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 171,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 120.00 = Per person excluding wines 
Euro 151.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 171.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold



Acquamarina -Acquamarine

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Crostatina di fragoline di Nemi con sorbetto al limone
Nemi’s wild strawberries tart with lemon sorbet 

Medaglioni di capesante al limone con agretti, mele verdi e sfogliatella ai cereali
Lemon scallops medallion with cress, green apple and cereal puff

“Fusilloro” pasta with blue lobster, green peppers “Friggitelli” and pressed and dried mullet roe

Pezzogna in guazzetto alla livornese con scarola brasata e patate novelle

Caffè o Infusi

Fusilloro con astice blu, friggitelli e bottarga di muggine

Pezzogna fish livornese’s style with braised batavian endive and new potatoes

Euro 135,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 166,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 186,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 135.00 = Per person excluding wines 
Euro 166.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 186.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes 



Corallo -Coral

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Astice blu al vapore con insalatina alla Catalana
Steamed blue lobster with “Catalana“ style salad

Durum-wheat “Trofie” pasta with seafood, baby squids and zucchini

Rombo chiodato in crosta di patate con Friggitelli e crema di porri al curry

Turbot in a potato crust with green peppers “Friggitelli” and curry leek cream

Zuppetta di fragole al pepe rosa con gelatina di yogurt e croccante al basilico

Strawberry soup with pink pepper, yogurt jelly and crunchy basil

Caffè o Infusi

Trofie di semola di grano duro con frutti di mare, calamaretti baby e zucchine fiorite

Euro 130,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 161,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 181,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes Euro
130.00 = Per person excluding wines 
Euro 161.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 181.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold



Lapislazzuli –Lapis Lazuli

Pasticceria Mignon 

Coffee or tea
Mini Pastries

Gamberi rossi al vapore con germogli di spinaci, guanciale croccante e salsa Caesar
Steamed red prawns with spinach sprout, crispy pork cheek and Caesar’s sauce

Candy shaped homemade pasta with burrata from Andria, Cantabrico’sanchovies and pumpkin flowers

Filetto di salmone selvaggio con bietoline e crema di cavolfiore al lime
Filet of wild salmon with swiss chard and lime cauliflowers cream 

Tambourindi fragole con chantilly e salsa ai frutti di bosco

“Tambourin” strawberry, chantilly and wild berries sauce

Caffè o Infusi

Caramelle di pasta fresca con burrata d’Andria, alici del Cantabrico e fiori di zucca

Euro 125,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 156,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 176,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 125.00 = Per person excluding wines 
Euro 156.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 176.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes 



Giada -Jade
Insalatina di polpo verace con fagiolini, patate novelle e crema di sedano rapa
Octopus salad with green beens, new potato and celeriac cream

Penne from Gragnano, with Morro’s salt cod ragout, tomatoes and braised batavian endive

Scaloppa di dentice al tegame con cicoriettadi campo, funghi di stagione e gambero rosso
Escalope of sea bream with wild chicory, seasonal mushrooms and red prawn

Crumble di mandorle con pesche caramellate e sorbetto di fragola

Almond’s crumble with caramelized peach and strawberry sorbet

Caffè o Infusi

Pasticceria Mignon

Coffee or tea
Mini Pastries

Penne di Gragnano con ragù di baccala di Morro, pomodorini del Piennolo e scarola brasata

Euro 130,00 = Per persona esclusi i vini
Euro 161,00 = Per persona inclusi vini della selezione “Cave Mirabelle” ½ bottiglia
Euro 181,00 = Per persona con vini inclusi e aperitivo con 1 bicchiere di Prosecco Millesimato, tartine, rustici caldi e canapes
Euro 130.00 = Per person excluding wines 
Euro 161.00 = ½ bottle per person wines included from the “Cave Mirabelle”
Euro 181.00 = Per person wines and 1 glass aperitif with Prosecco Millesimato, hot and cold canapes



Mirabelle Restaurant
@mirabellerestaurant

Mirabelle Splendide Restaurant

T. +39 0642168838

info@mirabelle.it

www.mirabelle.it

Hotel Splendide Royal

Via di Porta Pinciana

14 00187 Roma, Italy
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