
 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Degustazione 
 

 

 

Calamaro, piedino di maialino, zucca e lime 

Calamar poêlé, croquant de cochon, potiron et citron vert 

Fried squid, pork crisp, pumpkin and lime 

 

~ 

 

Tortello di anatra arrosto, crema di pecorino, cipolla di Tropea 

Tortello de canard rôti, mousse de pecorino, oignons fumés de Tropea 

Homemade Tortello with roasted duck, pecorino cream, Tropea smoked onions 

 

~ 

 

Risotto ai porcini, burrata e limoni di Sorrento  (25 minutes) 

Risotto aux cêpes, burrata et citron de Sorrento 

Cepes mushrooms and burrata Risotto, Sorrento lemon 
 

~ 

 

Rombo, crema di sedano rapa, pane agli agrumi e ostrica liquida 

Turbot, crème de cèleri rave, pain aux agrumes et huitres liquides 

Turbot fish, celeriac cream, citrus bread and liquid oyster 

~ 

 

Baba’ maison basilic et agrumes  

 

 

109 EURO 

Servi pour l’ensemble des convives 

Served for all the guests 

 

TVA et Service inclus 


